
“ L A  P E R L A’ YA  H O Ş  G E L D İ N İ Z ”

Dünyanın en bilinen ve tercih edilen mutfaklarından olan İtalyan mutfağının eşsiz 
lezzetlerini, titizlik, ustalık ve tazelikle sofralarınıza getirmeyi hedefleyerek çalışıyoruz. 

Keyifle..

BAŞLANGIÇLARIMIZ

Bruschetta Pâté De Luxe
Kimchi İle Tatlandırılmış Tavşan Ciğeri Ezmesi,Ballı Krem Peynir,Çeri Domates,Aragula 
Filizleri ve Kızarmış Ay Çekirdeği Ekmeği İle

Bruschetta Dell'emozione
Fırında Ekmek Dilimleri Üzerinde Taze Kurutulmuş Domates ve Chedar Peyniri İle

Fish And Chips
Mezgit Fileto, Ev Yapımı Patates Kızartması ve Tartar Sos İle

SALATALAR

Bahçe Yeşillikleri Salatası
Karışık Bahçe Yeşillikleri,Çeri Domates,Balzamikli Kurutulmuş Domates Sos ile

Biftekli Sezar Salatasi ( Vj 
Gevrek Romano Marul, Sarımsaklı Kroton Ekmeği, 
Parmesan Peyniri  ve Ev Yapımı Sezar Sos İle
Caser Cardini Kilerde Kalan Son Malzemelerin Tümünü Kullanarak Misafirlerin Aç Bırakmamak 
Adına Tüm Yeteneğini Konuşturarak Bugün Dünyanın An Sevilen Salata Çeşitlerinden Biri Olan 
Sezar Salatayı Oluşturdu.Sezar Salatasının Efsane Lezzetinden Tatmayan,Tatmadıysada Adın 
Duymayan Yoktur.

Balzamikli Roka Salatası ( Vj )
Plum Domates, Parmesan Peyniri ve Sızma Zeytinyağı İle

GÜNÜN ÇORBASI



MAKARNALAR

Spagetti Napoliten ( Vj )
Domates Sosu Ve Parmesan Peyniri İle

Linguine Alla Chitarra 
Aioli Soslu Kalamar ve Karides İle

Penne Arabiatta Piccante
Tütsülenmiş Acılı Domates Sos, Zeytin Dilimleri ve Permasan Peyniri İle

Kabuklu
Çerez

HardalGluten Yumurta Balık Kabuklular VejeteryanSüt
Laktoz

BURGERLER

Cheeseburger
Ev Yapımı Izgara Burger Eti, Kornişon Turşu, Domates, Marul, Coleslaw ve 
Patates Kızartması İle
Hamburger Günümüzde Bu Haline Gelen Kadar Oldukça Uzun Yollardan Geçti. Bu 

Yolcuğun Başlangıcı İse M.S 1. Yüzyıl

Ay Tutulması Burger
Ev Yapımı Izgara Burger Eti, Mavi Peynir, Karamelize Soğan, Domates, Marul, ve 
Patates Kızartması İle

Bazlama Biftek
Izgara Bonfile Dilimleri, Krem Sos, Coselaw,Mozerella Peyniri, 
Domates ve Patates Kızarması İle

Kentucky Chicken Burger
Avokado Tartar, Marul, Luisiana Mayonez, Kornişon Turşu ve Patates Kızartması İle
Taptaze Tavuk Etleri Ve Baharatlı Tarif İle Hazırlanan Kentucky Fried Chicken 

Burgerimizin  Parmak Isırtan  Lezzetini Ela Excellance Da Sizlere Sunuyoruz  

VEGETARIAN

SANDVİÇLERİMİZ

Tatlı Ve Tuzlu Harmoni 
Ay Çekirdek Ekmeği, Krem Peynir, Taze Mozarella Dilimleri, Salkım Domates, 
Fesleğen Yaprakları, Pesto Sos, Güneriçi, Endivyen Yeşillikleri İle

Denizden Gelen Yeşil Lezzet 
Tam Buğday Ekmeği ,Avakado Ezmesi, Füme Somon Dilimleri, Çörek Otu, 
Kiraz, Domates, Aragula Filizleri

Akdeniz İncisi
Fırınlanmış Foccacia Ekmeği, Labne Peyniri, Karamelize Edilmiş İncir Dilimleri,Bal, Susam ve Taze 
Kekik Aragula  Filizleri İle

Susam Acı biber Havuç



PİZZALAR 

Pizza Napolitana ( Vj )
Mozzerella Peyniri, Domates Sosu Taze Kekik ve Fesleğen Yaprakları Sızma 
Zeytinyağı İle
Temmuz 1889'da İtalya Kralı I. Umberto'nun Eşi Kraliçe Savoy Margarita'nın Napoli'deki 

Brandi Pizzacısını Ziyareti ile

Ortaya Çıkmıştır

Pizza Margarita ( Vj )
Suda Mozzarella Peyniri, Domates Sos, Taze Kekik İle
Resmi Kayıtlara Göre Bu Lezzet Şöleniyle Dünya 1889 Yılında Tanıştı Ve O Günden Beri 

Margherita Pizza Tüm Dünyanın Favorisi Olmayı Başardı.

Pizza Peperoni & Bacon
Mozzarella Peyniri, Domates Sos Mantar ve Jelapone Biberi İle

Pizza Vegetariana
Mozzarella Peyniri, Domates Sosu, Kabak, Havuç, Mantar, Mısır ve Avakado İle

Somon Füme Ve Karidesli Pizza
Mozzarella Peyniri, Somon Füme, Karides, Domates Sos, Mor Soğan ve Kapari

ANA  YEMEKLER

Lombardia Usulü Kuzu Pirzola
Fırınlanmış Patlıcan, Kuru Fasulye ve Tepenade Sos İle

Piliç Saltimbocca
Porcini Ragu ve Graw Sos İle

Branzino Aromatico
Taze Baharatlarla Aromalandırılmış Levrek Filetosu, Sotelenmiş Ispanak Limonlu Krem Sos İle

TATLILAR

PROFİTEROL ( VJ )
Çikolata Sos ile

Dondurma Seçenekleri 

Mevsim Meyveleri

Kabuklu
Çerez

HardalGluten Yumurta Balık Kabuklular VejeteryanSüt
Laktoz

VEGETARIAN

Susam Acı biber Havuç


