
MASAYA SERPME
Sushi Tabağı
Unagi Roll, California Roll,
Philadelphia Roll Sake Nigiri, Ebi Nigiri

Edamame 

SOĞUK BAŞLANGIÇLAR
Bonfile Tataki
Susamlı Wakame Salatası
ve Ponzu Kıtır Soğan ile   

Lemongrass ile 
Marinelenmiş Karides
Taze Kuşkonmaz ve 
Baharatlı Limon Sos ile

New-Style
Somon Sashimi
Ponzu Aioli ile

ÇORBA
Miso Klasik Japon Çorbası 
Tofu ve İstiridye Mantarı ile

VEGAN

SICAK BAŞLANGIÇLAR
Karışık Sebze ve
Karides Tempura 
Japon Mayonez Sos ile

Karidesli Gyoza 
Susamlı Soya Sos ile

Tavuk Karaage
Kızarmış Gevrek Tavuk Parçaları
Sweet Chili Sos ile

Harumaki Japon
Parmak Börek
Kaju ve Oyster Sos ile 

SALATALAR
Domates ve
Patlıcan Salatası
Zencefilli Taze Soğan Sosu ile

VEGAN Tarla Yeşillikleri Salatası
Pancar, Avokado, Greyfurt ve
Tane Hardallı Erik Vinaigrette ile

VEGAN

“ T E P PA N YA K İ ’ Y E  H O Ş  G E L D İ N İ Z ”

Uzakdoğu mutfağının en seçkin lezzetleri, mutfak sanatlarının 
en ince yetenekleriyle şekillenerek servis 
ediliyor. Tazeliğin ustalıkla eşsiz uyumundan, damaklarınızda 
uzun süre iz bırakacak sıra dışı lezzetler doğdu. 
Keyifli bir gastronomi deneyimi yaşamanızı dileriz.”

Arthur Metz Sushi Blend
Şefin önerisi; aromatik ve dengeli 

yapısıyla somonla rafine uyum.



ÇOCUK MENÜSÜ

Izgara Köfte      Tavuk Izgara      Spaghetti Bolonez      Spaghetti Napoliten       Patates Tava

Gluten Yumurta Balık Kabuklular YumuşakçalarSüt
Laktoz

Kabuklu
Çerez

Susam Soya AlkolYer
Fıstığı

Vegan

VEGAN

Zeytinyağlı
Enginar Kalbi
Kırmızı Pancar ve Mikro 
Bitkiler İle

Ara Sıcak
Sebzeli Spaghetti 
Spaghetti Makarna, Kabak, 
Havuç, Patlıcan, Mantar ve  
Zeytinyağı Sarımsak Sosu ile

Ana Yemek 
Karnabahar Steak
Crumble Harcı, Kerevizli 
Patates Püresi ve Mürdüm 
Erik Chutney ile

Tatlı 
Bal Kabağı 
Cup
Tahin, Balkabağı ve 
Vegan Krema ile 

VEGAN MENÜ

ANA YEMEKLER 
Susamlı Acılı Dana Eti 
Kırmızı Chili Soya Sosu ile

Çıtır Pekin Ördeği 
Çin Yufkası Plum & Hoisin Sos ve Yeşil Soğan

Shio Koji Izgara Somon
Kırmızı Lahana Keki ve Finger Lime Sos ile

Yeşil Köri Soslu Susamlı Tavuk
Buharda Jasmin Pirinç ile

Teriyaki Kuzu Pirzola
Susamlı Brokoli ile

TATLILAR
Hindistan Cevizli 
Marshmallow 
Çilek ve Cevizli Dondurma ile

Dondurma 
Hindistan Cevizi, Mango ve Vişne

Matcha Pudding
Akçaağaç Şurubu ile

Meyve Tabağı 
VEGETARIAN

VEGETARIAN

Kereviz

SO2
SO2

SO2

SO2

Sülfit

Santa Cristina Rosso Toscano
Şefin önerisi; zarif tanenleriyle

dengeli uyum

Villa Antinori Rosso
Güçlü ve karakterli; baharatlı

yapısıyla derinlik katar.

Chablis Louis Moreau
En çok tercih edilen;

mineralli yapısıyla somonu dengeler.

Pasquale Pelissero Barbaresco
Premium öneri; kuzu ve teriyaki ile 

sofistike uyum.


