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“Unsere mediterrane griine Kiiche ist sorgfdltig zusammengestellt, um zu
ndhren und zu erfreuen. Wir verwenden nur die frischesten Zutaten, um
gesunde, geschmackvolle Gerichte zu kreieren, die Ihnen ein zufriedenes und
energiegeladenes Gefiihl geben.”

EXECUTIVE CHEF - SEVKET GOKCEN

Gebratene Padron-Paprika
Auf Den Gebratene Padron-Paprikaschoten Mit Aioil-Mayonnaise

Tisch Gefiillte Zucchini-Bliiten

Mit Aubergine, Kastanienpaste, Quinoa Und Kirsche
Mit dem speziellen Rezept der Oma des Besitzers

Spargelsuppe
Mit Mandelmilch Und Orangendl

Nantucet Muschelsuppe

Mit Muschelvelute Und Gerduchertem Gouda Croton

Rote-Bete-Tiramisu
Mit Rote Bete-Scheiben, Mascarpone-Kdase, Rote Bete-Creme, Rote
Bete-Kakao Und Butter

Tiger Garnelen
Mit Lachskaviar, Avocado-Tartar, Schwarzem Knoblauchptree Und

Kalte

VOl'Spelsen Frischer, Pikanter ZitronensolRe

Rinderzunge Scheiben
Mit Gebratenen Kapia-Paprikaschoten, Knoblauch Und
Zitronengras-Vinigret




Salate

Warme
Vorspeise

Hauptgerichte

Brauner LEisberg
Mit Shiniklav, Sesamreis-Phyllo, Karamellisierter Zwiebel, Apfel
Und Sellerie-Balsamico-Sol3e

Wilder Griunsalat

Mit Gemischten Wildkrautern, Kapernbeeren, Parmesankdse Und
Honig-Dijon-Senf-Dressing

Erbstuck Tomatensalat
Mit Frischen GewUrzen, Ezine-Kdase, Roten Zwiebeln, ParanUssen

Und Einer Olivenol-SoBe Mit Kornpfeffer

Mit Oliven Gefullte Ravioli
Gefullt Mit Oliven Und Riccotta-Kase, Mit Olivendl Und
Quittenchutney

Milleteuille Von Auberginen

Mit Fetakdsecreme, Mikrogrun Und Frischem GewUrzextrakt

Gegrillte Getiillte Calamari
Mit Karamellisierten Zwiebeln Und Chili-Knoblauch-SoRe

Vegane Meatball Bowl

Mit Edamame, Gurken, Karotten Und Bulgur

Sirloin Steak
Mit Pellkartoffeln Und Bratensol3e

Griechisches Hithnertrikassee - Avgolemono
Mit Mangoldblattern, Champignons Und Limettenschalen

Wilder Woltsbarsch Mit

Zitronenbuttersauce
Wolfsbarsch Mit Frischen Krautern, Mit StBBkartoffelptree Und

ZitronenbuttersolRe

Lammriickenfilets
Serviert Mit Gebackenen Auberginen, Champignons Und

Wiirzigem Olivendl



Desserts

Veganes Meniu

Kindermenu
Gluten Ei Milch Senf

Laktose

Galaktoboureko-Laz-Teig
Mit Karamelleis Und Zimt-Kirsch-Sol3e

Schokoladentorte
Mit Schokoladencreme Mit Orangengeschmack Und Frischen
Waldfrichten

Karamellisierte Gebackene Ananas
Mit Balsamico-Karamell-SoRe, Streuseln Und Vanilleeis

Reis-Phyllo-Rolle

Reis-Vermicelli Mit GemUse Der Saison, Mikrokrautern Und Thai-Sol3e

Warme Vorspeise / Spaghetti Mit Gemiise
Spaghetti Mit Zucchini, Karotten, Auberginen, Champignons Und
Olivenodl-Knoblauch-Sol3e

Hauptgericht / Blumenkohlsteak
Mit Streuseln, KartoffelplUree Mit Sellerie Und Zwetschgen-Chutney

Dessert / Kiirbiskuchen
SServiert Mit Tahini, Kirbis Und Veganer Sahne

Gegrillte Frikadellen
Gegrilltes Hahnchen
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Napoletana

Pommes Frites

Fisch Schalentiere  Weichtiere NUsse Sellerie Sesam Soja Vegetarier Vegan



