
“GALATA’YA  HOŞ GELDİNİZ”

Deniz esintisi eşliğinde, günün her anına eşlik eden lezzetleri sizlerle buluşturuyoruz.
Özenle seçilen malzemeler ve yaratıcı dokunuşlarla hazırlanan atıştırmalıklarımız, keyifli anlarınıza eşlik etmek için tasarlandı.

Afiyetle!

S I C A K  –  S O Ğ U K  B A Ş L A N G I Ç L A R

S A L A T A L A R

Karışık Sushi Tabağı
Philadelphia Roll, Somon Nigiri, Somon Sashimi California Roll, Ton Balıklı Roll

Panzanella Salatası ( vj )
Domates, Salatalık, Mor Soğan, Kızarmış Ekmek, Kapya Biber, Beyaz Peynir ve Sızma Zeytinyağı ile

İlk Olarak 14. Yüzyılda İtalyan Şair Boccaccio Tarafından “Pan Lavato” Olarak Anılan Bu Salata, 

Zamanla İtalya'nın Diğer Bölgelerine Yayılmıştır.

Balık Çorbası
Günün Taze Balığı, Mevsim Sebzeleri ile

Sıcak Sushi Tabağı
Karides, Avokado ve Philadephia Peyniri

Levrek Ceviche
Kapari, Zeytinyağı, Limon Sos, Tane Biber ve Safran ile

Taze ve çiğ balık olarak genelde levrek ile yapılan soğuk bir yemek olan ceviche asitte 

Pişirme yöntemi denen asitli limon ve lime suyunda bekletilerek sunuma hazır hale getirilir.

Somon Gravlaks ve Lakerda
Karpuz Caprese, Akdeniz Bitkileri ve Lime Sos ile
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Gökkuşağı Salatası

Renkli Domatesler, Bademli Çörek Otlu Gofret ve Zeytinyağlı Yeşil Sos ile

A R A  S I C A K L A R

Kalamar Tava
Tartar Sos ve Limon ile

A N A  Y E M E K L E R  /  P İ Z Z A

Dana Bonfile
Izgara Mevsim Sebzeleri ve Taze Baharatlı Balzamik Sos ile

Havuç Hardal Acı

Karides Tempura
Japon Krema sos ile

Tempura, Yumurta, Su, Undan Yapılan Hamurun Deniz Ürünlerine Bulanarak 

Kızartılmasıyla  Oluşan Geleneksel Bir Lezzettir.

Sebze Tempura ( v )
Brokoli, Karnabahar ve Ekşi Tatlı Sos ile

Linguine Pomodoro Melanzane ( vj )
Fırınlanmış Patlıcan, Domates Sosu, Fesleğen ve Parmesan Peyniri ile

Sebzeli Burger
Pancarlı Ekmek, Rokforlu Sebze Burgeri, Kızarmış Patates  ve Yeşil Sweet Chili ile

Levrek Fileto Izgara
Sotelenmiş Mevsim Sebzeleri ve Limon Otu Sos ile

Somon Biftek Izgara
Sotelenmiş Mevsim Sebzeleri ve Limon Otu Sos ile

Sağlık ve Lezzet Bir Arada Izgara Norveç Somon'umuz, Yüksek Omega-3 İçeriğiyle 

Bedeninizi Beslerken, Eşsiz Aromasıyla Ruhunuzu Doyuracak.
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Deniz Mahsulleri Pizza
Mozarella Peyniri, Domates Sosu, Sarımsak, Karides, Kalamar, Somon Füme ile

Pizza Margarita 
Suda Mozarella Peyniri, Domates Sosu ve Fesleğen ile

Resmi Kayıtlara Göre Bu Lezzet Şöleniyle Dünya 1889 Yılında Tanıştı ve O Günden Beri 

Margherita Pizza Tüm Dünyanın Favorisi Olmayı Başardı.

Pizza Hawaian
Mozarella Peyniri, Domates Sos, Tavuk Göğüs Füme, Ananas Küpleri ve Bacon Kırıntıları ile 

T A T L I L A R

San Sebastian Cheesecake ( vj )
Orman Meyveleri ile

San Sebastian Cheesecake ya da Bask Cheesecake 1990'larda doğan bir lezzet. 
İlk kez İspan ya'nın San Sebastián şehrinde bulunan La Vina adlı küçük bir pastanede yapılmaya başlandı.

Limonlu Turta ( vj )
Krema ve Nane Aromalı Akçaağaç Şurubu ile  

Mevsim Meyveleri Tabağı ( v )

Kentucky Tavuk 
Sriraccha Sos ve Sarımsaklı Mayonez ile

A T I Ş T I R M A L I K

Fish And Chips
Tartar Sos ve Lime Limon ile
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Peynir Pane
Çıtır Mozzerella Çubukları ve Sweet Chili Sos ile

 Falafel
Taza Naneli Yoğurt Dip ile

Karidesli Arancini
Konkase Domates Sos ile

Gurme Brisket Burger
Karamelize Soğan, Tiftiklenmiş Dana Brisket Dana Bacon, Cheddar Peyniri, 

Coleslaw ve Patates Kızartması ile


