


KINDERMENÜ
Gegrillte Frikadellen     Gegrilltes Hähnchen     Spaghetti Bolognese     Spaghetti Napoletana     Pommes Frites

Gluten Ei Fisch Schalentiere WeichtiereMilch
Laktose

Nüsse Sesam Soja AlkoholErdnuss Vegan

VEGAN

Artischockenherzen 
in Olivenöl
mit Roter Bete und
Microgreens

WARME VORSPEISE
Spaghetti mit Gemüse 
Spaghetti mit Zucchini, Karotten, 
Auberginen, Champignons und 
Olivenöl-Knoblauch-Soße

HAUPTGERICHT
Blumenkohlsteak
Mit Streuseln, Kartoffelpüree 
mit Sellerie und Zwet-
schgen-Chutney

DESSERT
Kürbis-Cup
Mit Tahini, Kürbis 
und Veganer Sahne

VEGANES MENÜ

HAUPTGERICHTE
Würziges Rind�eisch mit Sesam 
Mit Roter Chili-Soja-Soße

Knusprige Pekingente
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Shio Koji Gegrillter Lachs
Mit Rotkohlkuchen und Limettensoße

Grünes Curry Mit Hahnchen
Mit Gedämpftem Jasmin-Reis

Lammkoteletts Mit Teriyaki - Sauce
Mit Sesam-Brokkoli und Zwetschgenmus

DESSERTS
Kokos-Marshmallows 
Mit Erdbeer-Walnuss-Eiscreme

Eiscreme

Matcha-Pudding
Mit Ahornsirup

ObsttellerVEGETARIAN

VEGETARIAN

Sellerie

SO2
SO2

SO2

SO2

Sul�t

Santa Cristina Rosso Toscano
Empfehlung des Küchenchefs; elegante Tannine 

sorgen für eine ausgewogene Harmonie.

Villa Antinori Rosso
Kraftvoll und charakterstark; seine 

würzige Struktur verleiht Tiefe.

Chablis Louis Moreau
Bestseller; seine Mineralität

balanciert Lachs..

Pasquale Pelissero Barbaresco
Premium-Empfehlung; eine raffinierte 

Harmonie mit Lamm und Teriyaki.


