TADIMLIK

OGUK BASLANGIC
SALATALAR

“Yesilin, tazeligin, lezzete dondistiigii La Sante’ye hos geldiniz. Saglikli, lezzet
ve rengarenk mentimtiz, titizlikle secilen birbirinden dzel tatlarla bezel.
Keyif ve lezzet dolu bir deneyim olmasini dilerim.”

Si!ﬁ?te

4
Kizarmig Padron Biberleri ve Aioli Mayonez ile (Vj) N -a
Karisik Sebzeler ve Zeytin Kirintilari ve Romesco Dip ile : 4

Pancar Tiramisu (Vj)
Pancar Dilimleri, Mascarpone Peyniri, Pancar Kremasi,
Pancar Kakao ve Yagdi ile

Tiger Karides
Somon Havyari, Avokado Tartar,
Siyah Sarimsak Puresi ve Taze Baharatli Limon Sos ile

Kinoali Somon Tartar

Micro Filizler ve Yesil Aromatik Yag ile

Kinoa, igerig“inde Lif, Demir, Bakir, Tiamin, Bé Vitamini Ve Protein Barindirir. Ayni
Zamanda Manganez, Magnezyum, Folat Ve Fosfor Kaynagidir.

Kahverengi Buzdagi (V)
Siniklav, Susamli Piring Yufkasi, Karamelize Sogan Elma
ve Kerevizli Balzamic Sos ile

Yesil Yaban Yapraklar (Vj)

Karisik Yabani Otlar, Caperberries, Permesan Peyniri ve
Balli Dijon Hardal Dressing ile

Heirloom Domates Salatasi (Vj)
Taze Baharatlar, Ezine Peyniri, Mor Sogan, Ceviz ve

Titstlenmis Kozbiber Corbasi

Badem Siitli ve Portakal Yag ile h
Nantucet Deniz Taragi Chowder @
Deniz Kabuklulari Velute ve Flime Gouda Kroton ile

Zeytin Dolgulu Ravioli Creamy (Vj) : ﬂﬁ* o
Zeytin ve Riccotta Peyniri ile Doldurulur, Zeytin Yapragi Yagi ve Ayva Chutney ile %"‘)

Patlican Mille-Feuille (Vj)

Feta Peyniri Kremasi, Mikro Filizler, Taze Baharat Oziiti ve Domates Chutney ile s

Y




Catena Alamos Malbec
En cok tercih edilen;
meyvemsi yapisi ve
yumusak tanenleriyle etle
uyum saglar.

ANA YEMEKLER

Moillard Pouilly-Fuissé
Premium eslesme; beurre
soslu levrekle dolgun ve
zarif uyum.

Matsu El Recio / Tinto Toro
Kuzu sirti ile; dolgun
gdvdesi ve baharat
notalariyla guigli uyum.

TATLILAR

VEGAN MENU

COCUK MENUSU

Sirloin Steak

Pave Patates ve Gravy Sos Ile

Kral James | Kendisine Verilen Sigir Filetosunu O Kadar Cok Sevmis Ki Ona
'Sir Loin" Unvanini Vermis Ve Sirloin Steak Adini Da Buradan Almis

Bildircin Konfit

Murdim Erigi Piresi ve Edemame Sotesi ve Citir Patates Esliginde

Beurre Blac Soslu Deniz Levregi
Taze Otlar ile Kaplanmis Levrek, Tatli Plresi ve Lemon Butter Sos ile
Sef Clémence Lefeuvre (Kizlik Soyadi Clémence Prau) Beurre Blanc',

Gériinlise Gore Kazara, 20. Yiizyilin Baslarinda Icat Etti

Kuzu Sirti Filetosu
Finnlanmig Patlican, Mantar ve Baharatli Zeytin Yag ile Servis Edilir
Akdeniz Bélgesinin Toros Daglarinda Yetisen Stt Kuzularindan Elde Edilen En Degerli Etlerden Bir Tanesi

Olan Kuzu Sirti Lezzeti ve Yumusakligi ile Damaklarda Unutulmaz Tatlar Birakan Lezzetli Bir Ettir

Tomahawk Grill “Masanizda size 6zel sunum ile” 89 €

Galaktoboureko
Karamelli Dondurma Targinl Vigne Sos ile
Kendine Has Hazirlanan Muhallebinin Yufkalarin Arasina Konulmasi ve Konulan Muhallebinin Uzerine

Karabiber Serpilmesi Sonucunda Firinda Pisirilerek Elde Edilen Benzersiz Bir Lezzettir

Portakal Aromali Kizarmis Siit Helvasi

Kavrulmus Findik ile

Osmanli Mutfaginin Zarif Ve Lezzetli Orneklerinden Biri Olarak Giiniimiize
Ulagan Kékli Bir Tatlidir. Bu Geleneksel Tatli, Sadece Osmanli Déneminde Dedil,

Glintimuzde De Cesitli Tath Sofralarinin Vazgecilmezi Olmustur.

Firinlanmis Taze Ananas Tatlisi (Vj)
Balzamik Karamel Sos, Crumble ve Vanilyali Dondurma ile

/eytinyagh Enginar Kalbi

Kirmizi Pancar ve Mikro Bitkiler ile

ARA SICAK

Sebzeli Spaghetti

Spaghetti Makarna, Kabak, Havug, Patlican,
Mantar ve Zeytinyadi Sarimsak Sosu ile

ANA YEMEK
Karnabahar Steak TATLI ]
Crumble Harci, Kerevizli Patates Piiresi ve Balkabagi Cup

Miirdiim Erik Chutney ile Tahin, Balkabagi ve Vegan Krema

ile Servis Edilir

Spagetti Bolonez Patates Tava

Izgara kofte

Tavuk Izgara Spagetti Napoliten

Gluten
Laktoz

Yumurta Sut Balik

Kabuklular Kabuklu

Cerez

Yer Fistig Susam Kereviz Soya  Vejeteryan  Vegan Havug Hardal Aci SUlfit




