LAPERLA

RISTORANTE

“WILLKOMMEN LA PERLA”

Gonnen Sie sich den Geschmack Italiens mit unseren authentischen Gerichten, die mit
Sorgfalt und Liebe zum Detail zubereitet werden. Von unserer Kiiche bis zu Ihrem Tisch
bringen wir Ihnen die feinsten italienischen Aromen zum Reizen und Genief3en.

SUPPE DES TAGES

Bruschetta Paté De Luxe
Kaninchenleberpastete, gewlrzt mit Kimchi, Honig-Créme-Kase, Kirschtomaten,
Rucolakeimlingen und gerostetem Sonnenblumenbrot.

Bruschetta Dell'emozione
Im Ofen gerostete Brotscheiben, belegt mit getrockneten Tomaten und Cheddar-Kase.

Fish And Chips

Kabeljaufilet, hausgemachte Pommes Frites und Tartar-Sol3e.

SALATE

Gartenkrautersalat
Gemischte Gartenkrauter, Kirschtomaten und Balsamico-Dressing
mit getrockneten Tomaten.

Caesar-Salat mit Steak

Krispiger Romersalat, Knoblauch-Croutons, Parmesan und hausgemachtes
Caesar-Dressing.

Caesar Cardini nutzte all sein Kénnen, um aus den letzten Vorraten seiner Speisekammer einen
einzigartigen Salat zu kreieren, der heute zu den beliebtesten der Welt zahlt. Den legendaren

Geschmack des Caesar Salats hat fast jeder entweder selbst gekostet oder zumindest davon gehort.

Rucola-Salat mit Balsamico (V)
Mit Pflaumentomaten, Parmesan und nativem Olivenadl.



PASTAS

Spaghetti Napoli (V)

Mit Tomatensauce und Parmesan.

Linguine Alla Chitarra

Mit Aioli-Sol3e, Calamari und Garnelen.

Penne Arrabbiata Piccante
Mit scharfer, geraucherter TomatensofB3e, Olivenscheiben und Parmesan.

SANDWICHES

SiiBe & Salzige Harmonie
Sonnenblumenkernbrot, Frischkase, frische Mozzarellascheiben,
Weintraubentomaten, Basilikumblatter, Pesto-Sauce, Endiviensalat.

Sea Griines Delight aus dem Meer
Vollkornbrot, Avocado-Mash, geraucherte Lachs-Scheiben,
Schwarzkiimmelsamen, Kirschtomaten und Rucola-Sprossen.

Mediterrane Perle
Im Ofen gebackenes Focaccia-Brot, Labneh-Kase, karamellisierte Feigenscheiben,
Honig, Sesam, frischer Thymian und Rucola-Sprossen.

BURGERS

Cheeseburger

Hausgemachter gegrillter Burger-Patty, Essiggurken, Tomaten,

Salat, Coleslaw und Pommes Frites.

Der Hamburger hat einen langen Weg zurlickgelegt, um in seiner heutigen Form zu

erscheinen. Der Ursprung dieses Weges reicht bis ins 1. Jahrhundert n. Chr. zurtick.

Lunar Eclipse Burger
Hausgemachter gegrillter Burger-Patty, Blauschimmelkase, karamellisierte

Zwiebeln, Tomaten, Salat und Pommes Frites.

Bazlama Steak Burger
Gegrillte Filetsteak-Scheiben, RahmsofBe, Coleslaw,
Mozzarella, Tomaten und Pommes Frites.

Kentucky Chicken Burger

Mit Avocado-Tartar, Salat, Louisiana-Mayo, Gewtirzgurken und Pommes Frites.
Zubereitet mit frischem Hahnchen und einer geschmackvollen Gewdlirzmischung, ist unser
Kentucky Fried Chicken Burger eine absolute Spezialitat, die man bei Ela Excellence

unbedingt probieren muss.

Gluten Ei Milch Fisch Schalentiere NUsse Senf Vegetarier Sesame Scharfer Pfeffer Karotte
Laktose



Pizza Napoli (V)
Mit Mozzarella, Tomatensol3e, frischem Thymian, Basilikumblattern und nativem Olivendl.

Diese Pizza entstand im Juli 1889 wahrend des Besuchs von Konigin Margherita

von Savoyen in der Brandi Pizzeria in Neapel.

Pizza Margherita (V)
Mit Buffelmozzarella, TomatensofBe und frischem Thymian.

Laut offiziellen Aufzeichnungen wurde diese weltweit bekannte Pizza

1889 eingeflihrt und ist seitdem ein globaler Favorit geblieben.

Pizza Peperoni & Bacon
Mit Mozzarella, Tomatensol3e, Pilzen und Jalapeno.

Pizza Vegetariana
Mit Mozzarella, TomatensoRBe, Zucchini, Karotten, Pilzen, Mais und Avocado.

Pizza mit Raucherlachs & Garnelen
Mit Mozzarella, Raucherlachs, Garnelen, Tomatensauce, roten Zwiebeln und Kapern.

HAUPITGERICHTE

Lombardische Lammkoteletts
Mit gebackenen Auberginen, wei3en Bohnen und Tapenade-SoBe.

Hahnchen Saltimbocca
Mit Porcini-Ragout und Gravy-Sof3e.

Branzino Aromatico
Frisch mit Krautern aromatisiertes Wolfsbarschfilet, serviert mit
sautiertem Spinat und Zitronen-Cremesof3e

DESSERTS

PROFITEROLES (V)
Mit Schokoladensof3e

Auswahl von Eiscremen

Saisonales Obst & Gemiise
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