BEACH CLUB

“GALATA TAVERNA'YA HOS GELDINiz"

Gergek bir taverna deneyimini, modern dokunusglarla birlestirerek sizlerle bulusturuyoruz.
Her biri 6zenle hazirlanan lezzetlerimiz, en iyi malzemeler, ve en usta dokunuslarla sekillendi.

Afiyetle!

Executive Chef - Zafer Tok

SICAK - SOGUK BASLANGICLAR

Balik Corbasi

GUinlin Taze Baligi, Mevsim Sebzeleri ile

Karisik Sushi Tabagi
Philadelphia Roll, Somon Nigiri, Somon Sashimi California Roll, Ton Balikli Roll

Sicak Sushi Tabagi
Karides, Avakodo ve Philadephia Peyniri

Levrek Ceviche
Kapari, Zeytinyagi, Limon Sos, Tane Biber ve Safran ile
Taze ve ¢ig balik olarak genelde levrek ile yapilan soguk bir yemek olan ceviche asitte

Pisirme ybntemi denen asitli limon ve lime suyunda bekletilerek sunuma hazir hale getirilir.

Somon Gravlaks ve Lakerda
Akdeniz Bitkileri ve Lime Sos lle

SALATALAR

Panzanella Salatasi ( vj )
Domates, Salatalik, Mor Sogan, Kizarmis Ekmek, Kapya Biber, Beyaz Peynir ve Sizma Zeytinyagi ile
ilk Olarak 14. Yiizyilda italyan Sair Boccaccio Tarafindan “Pan Lavato” Olarak Anilan Bu Salata,
Zamanla italya'nin Diger Bdlgelerine Yayilmistir.




Izgara Sebze Salatasi (v )

lzgara Sebzeler Bahce Yesillikleri Pesto Sos ve Balzemik Glaze ile

ARA SICAKLAR

Kalamar Tava
Tartar Sos ve Limon lle

Karides Tempura
Japon Cream Sosu ile
Tempura, Yumurta, Su, Undan Yapilan Hamurun Deniz Urtinlerine Bulanarak

Kizartilmasiyla Olusan Geleneksel Bir Lezzettir.

Vegetable Tempura (v)
Brokoli, Karnabahar ve Eksi Tatli Sos lle

Linguine Pomodoro Melanzane (vj)
Firinlanmis Patlican, Domates Sosu, Feslegen ve Parmesan Peyniri lle

Subye Kafasi ve Istiridye Mantarli Spagetti

Krem Sos ve Siniklav ile

ANA YEMEKLER / PiZZA

Beef Tenderloin
lzgara Mevsim Sebzeleri ve Taze Baharatli Balzamik Sos ile

Kuzu Pirzola Izgara
Sotelenmis Mevsim Sebzeleri ile

Levrek Fileto Izgara

Sotelenmis Mevsim Sebzeleri ve Limon Otu Sos lle

Gluten

Yumurta
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Aci




Somon Steak Izgara
Sotelenmis Mevsim Sebzeleri ve Limon Otu Sos ile
Saglik Ve Lezzet Bir Arada Izgara Norvec Somon'umuz, Yiiksek Omega-3 Icerigiyle
Bedeninizi Beslerken, Essiz Aromasiyla Ruhunuzu Doyuracak.

Deniz Mahsulleri Pizza
Mozarella Peyniri, Domates Sosu, Sarimsak, Karides, Kalamar, Somon Fliime ile

Pizza Margarita
Suda Mozarella Peyniri, Domates Sosu ve Feslegen ile
Resmi Kayitlara Gére Bu Lezzet Séleniyle Diinya 1889 Yilinda Tanisti ve O Glinden Beri

Margherita Pizza Tiim Diinyanin Favorisi Olmay: Basard.

Pizza Hawaian
Mozarella Peyniri, Domates Sos, Tavuk Gégiis Fiime, Ananas Kiipleri ve Bacon Kirintilari ile

TATLILAR

San Sebastian Cheesecake ( vj)
Orman Meyveleri ile

San Sebastian Cheesecake ya da Bask Cheesecake 1990'larda dogan bir lezzet.
ilk kez Ispan ya'nin San Sebastian sehrinde bulunan La Vina adli kiiciik bir pastanede yapilmaya baslandi.

Limonlu Turta ( vj )
Krema ve Nane Aromali Akgaagag Surubu ile

Mevsim Meyveleri Tabagi (v )

ATISTIRMALIK

Soguk Tapas Cesitleri

Fiime Somonlu,Kurutulmus Domatesli Ve Avakado Tartarli Soguk Tapas

Fish And Chips

Tartar Sos ve Lime Limon ile
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Kentucky Tavuk

Sriraccha Sos ve Sarimsakli Mayonez ile

Peynir Pane
Citir Mozzerella Gubuklari ve Sweet Chili Sos ile

Falafel
Taza Naneli Yogurt Deep ile

Karidesli Arancini

Konkase Domates Sos ile

Gurme Brisket Burger
Karamelize Sogan, Tiftiklenmis Dana Brisket Dana Bacon, Cheddar Peyniri,
Coleslaw ve Patates Kizartmasi ile

Tavuklu Taco
Guacamole Sos ile
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