LAPERLA

RISTORANTE

“LA PERLA’YA HOS GELDINiZ”

Diinyanin en bilinen ve tercih edilen mutfaklarindan olan italyan mutfaginin essiz
lezzetlerini, titizlik, ustalik ve tazelikle sofralariniza getirmeyi hedefleyerek calisiyoruz.

Keyifle..

MASADA iTALYAN ANTIPASTI TABAGI

Zeytin Tepenade,Kurutulmus Domates Tapenade, Balsemikli Zeytin,Grisini,Focaccia
Ekmegi,Krostini Ekmek ile

CORBA & BASLANGICLAR

Minestrone Corbasi (V)
Kuru Bérilce Taneli Hardal ve Makarnali Sebze Corbasi
Sadece Doyurucu Bir Yemegin Tadini Cikarmakla Kalmayacak, Ayni Zamanda Viicudunuzun Saglikta
Kalmasina da Yardimci Olacaksiniz. Sebze Agisindan Zengin Diyetler, Kalp Hastaligi ve Felg Riskini

Azaltmanin Harika Bir Yolu .

Dana Carpaccio
Balzamik Glaze, Sizma Zeytinyagi, Aragula
ve Parmesan Peyniri ile

Burrata Peyniri
Cam Fistigi, Kremali Kizarmis Ekmek, Heirloom Domates, Bayir Bitkileri ve Sizma Zeytinyagd: ile
Giiney Italya'nin Apulia Bélgesinden, 1900'lerin Baginda Kalan Mozzarella Lorunu Kullanmanin Bir Yolu
Olarak Yaratildigina inanilmaktadir. "Burrata" [smi,

Tereyagi Anlamina Gelen italyanca "Burro" Kelimesinden Gelir.

Taze Kuskonmazh Enginar (vj)

Firinlanmig Domates, Parmesan ve Taneli Balli Hardal Sos ile




Deniz Mahsiilleri Carpaccio
Ahtapot, Somon ve Kalamar ile Hazirlanmig
Madalyon Ekmek Uzerinde Eksi Krema, Siyah Havyar ve G&l Boriilcesi ile

SICAK BASLANGICLAR

MAKARNA & RISOTTO
Ordek Confit Fazzoletti

Krema Sos, Dag Mantarlari ve Parmesan Peyniri ile

Linguine Alla Chitarra
Aioli Soslu Kalamar ve Karides ile

Ricotta ve Ispanakli Ravioli (vj)
Lor Ve Ricotta Peyniri ile Doldurulmus Ravioli, Ispanakli Krem Sos , Badem ve Tereyag ile

[spanya Ve italya Lezzetlerini Bir Araya Getiren Ricotto ve Ispanakli Ravioli

Lasagna Alla Norma
Kasar Peyniri ile Firinda Pisirilip, Kremali Concase Domates Sos ile

Yaban Mantarh Risotto (vj)
Bahar Sebzeleri ,Krema ,Rendelenmis Parmesan Peyniri ve Trif Yag: ile
Ispanya Ve italya ilk Risotto Tarifi 1809 Yilina Aittir. Bu Tarif, Tereyaginda Sotelenmis Piring,
Kemik iligi Ve Yavas Yavas Safranli Et Suyu Eklenmis Sogan icerir.

Deniz Mahsulleri Risotto
Deniz Mahsiilleri ile Sote Edilmis Risotto
Parmesan Peyniri ve Reyhan Otu Yag: ile

Santa Cristina Orvieto Campogrande
Dengeli ve ferah; narenciye dokunuslariyla zarif bir uyum sunar.

Parmesan Tekerinde
Kremali Tagliatelle 30€

Trif Mantari ile

SALATALAR
Biftekli Sezar Salatasi (Vj)

Gevrek Romano Marul, Sarimsakli Kroton Ekmegi, Parmesan Peyniri ve Ev Yapimi Sezar Sos ile
Caser Cardini Kilerde Kalan Son Malzemelerin Tiimiini Kullanarak Misafirlerin A¢ Birakmamak Adina Tim
Yetenegini Konusturarak Buglin Dinyanin En Sevilen Salata Cesitlerinden Biri Olan Sezar Salatayi

Olusturdu.Sezar Salatasinin Efsane Lezzetinden Tatmayan, Tatmadiysada Adini Duymayan Yoktur.

SO:

Gluten  Yumurta Sut Sulfit Kabuklular ~ Yer Fistigi Kabuklu  Hardal Kereviz ~ Vejeteryan  Vegan Havug  Susam Aci Soya
Laktoz Cerez




Balzamikli Roka Salatasi (vj)
Plum Domates, Parmesan Peyniri ve Sizma Zeytinyagdi ile

Avokado Greyfurt Salatasi (v)

Avokado, Renkli Domatesler, Greyfurt, Narenciye Sos ile

ANA YEMEKLER / PiZZALAR

Lombardia Usulii Kuzu Pirzola
Firinlanmis Patlican,Keskek Aranchini ve Tepenade Sos ile

Nipozzano Chianti Rufina Riserva / Sangiovese
Kuzu pirzola ile; gliclii tanenleri ve meyve notalariyla dengeli bir uyum sunar.

Pilic Saltimbocca
Porcini Ragu,ve Grawy Sos ile

Steak Di Manzo

Bezelyeli Kuskus, Sarap Sos ile
Steak Di Manzo, italyan Mutfaginin Klasik Biftek Yemeklerinden Biridir Ve Ozellikle Toskana Bélgesinde Cok Popidilerdir.

Pasquier Desvignes Chateauneuf-du-Pape
Sefin tavsiyesi; mikemmel uyum.

Sarimsakhi Somon Piccata
Kapari ve Hardalli Limon Sos,Taze Ispanak Yapraklari ile

Sicilya Usulii Levrek
Taze Fasilye 1zgara, Domates Tartar ve Tereyagi Limon Sos ile

Attems Frescobaldi Pinot Grigio
Zarif ve dengeli; ferah yapisiyla baligi 6ne cikarir.

Pizza Margarita (vj)
Suda Mozzarella Peyniri, Domates Sos, Taze Kekik ile
Resmi Kayitlara Gére Bu Lezzet Séleniyle Dinya 1889 Yilinda Tanisti Ve O Giinden Beri

Margherita Pizza Tiim Diinyanin Favorisi Olmayi Basard.

Pizza Pepproni & Bacon
Mozzarella Peyniri, Domates Sos Mantar ve Jelapone Biberi ile

Somon Fume ve Karidesli Pizza

Mozzarella Peyniri, Somon Fliime, Karides, Domates Sos, Mor Sogan ve Kapari

SO:

Gluten  Yumurta St Solfit  Kabuklular ~ YerFistigr  Kabuklu  Hardal Kereviz ~ Vejeteryan  Vegan Havug ~ Susam Aci Soya
Laktoz Cerez




Calzone Pizza

Mozarella Peyniri, Ispanak, Gorgonzola Peyniri Ve Porgini Mantari ile

Focaccia Pizza

Mozzarella Peyniri, Domates Sos, Tavuk G6glisi Fime ve Yesil Biber ile

Semifreddo, italyan Mutfaginin En Sevilen Tatlilarindan Biridir. Adl, italyanca’da “Yari Soguk”

Anlamina Gelir ve Bu Tatli, Dondurma ile Kek Arasinda Bir Kivama Sahiptir.

TATLILAR

Semifreddo
Krokant ve Kuru incir ile

Tiramisu (vj)
Sicilya Espresso ile

17. Yiizyilda italya’nin Siena Kentindeki Bir Yarisma Sonunda Unlenen Tiramisu, Asilzadeler Tarafindan

Floransa’ya Gétiirerek Bu Lezzetin Tiim Italya’da Yayginlasmasina Vesile Oldular.

Sicilian Usulii Cannoli (vj)
Taze Krema ve Fistik ile

ARA SICAK

Sebzeli Spaghetti
Spaghetti Makarna, Kabak,
Havug, Patlican,

Mantar ve Zeytinyadi Sarimsak Sosu ile

so.

VEGAN MENU
Zeytinyagh Enginar Kalbi

Kirmizi Pancar ve Mikro Bitkiler ile

ANA YEMEK

Karnabahar Steak
Crumble Harci, Kerevizli Patates Plresi
ve Miirdiim Erik Chutney ile

50,

TATLI
Balkabagi Cup

Tahin, Balkabagi ve Vegan Krema ile
Servis Edilir

so.

Izgara kofte

Tavuk Izgara

COCUK MENUSU

Spagetti Bolonez

Spagetti Napoliten

Patates Tava

SO:.

Gluten Yumurta Sut

Laktoz

Sulfit Kabuklular

Kabuklu Vejeteryan

Cerez

Yer Fistigi Hardal Kereviz

Vegan Havug ~ Susam Aci Soya




