BEACH CLUB & TAVERN

GALATA MEYHANE MANIFESTOSU

Galata, sadece bir semt degildir.
Galata, hikayedir...

Seslerin, dillerin, duygularin birbirine
karistigi bir runh halidir.

Her masada bir hikdye baslar,
her kadehte biraz daha
samimiyet artar.

Biz inaniriz ki:
iyi bir meyhane, sadece
lezzetle degil, ruh ile kurulur.

Tabaklarimizda Ege’nin sadeligi,
mutfagimizda Akdeniz’'in bereketi,

servisimizde Istanbul’un zarafeti vardir.

Bizim icin misafir yoktur,
bizim icin sofraya oturan
herkes bizdendir.

Galata Meyhane'de
hicbir sey aceleye gelmez.
Clinkd en glzel anlar,
yavas yasananlardir.

Biz burada;

ani buyditdr,

sofrayi kutsar,

geceyi hatiraya dénustdirdiriiz.

Hos geldiniz...
Bu masa artik sizin.
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“GALATA TAVERNA'YA HOS GELDINiz"

Gergek bir taverna deneyimini, modern dokunusglarla birlestirerek sizlerle bulusturuyoruz.
Her biri 6zenle hazirlanan lezzetlerimiz, en iyi malzemeler, ve en usta dokunuslarla sekillendi.

Afiyetle!
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SERPME MEZELER

e Ihik Zeytin Balsemik ve Zeytin Yagi e Tatar Kizartma

e Zahterli Kirma Zeytinli Salata e Zeytinyagl Taze Fasulye

* Ada Cayinda Demlendirilmis Ahtapot S6gtis e Zeytinyaglh Asma Yapraginda Enginar
e Girit Ezmesi e Ebe Gémeci S6gtis

* Kale Biberli Atom e Ege Otlari Kavurma (Ebe gémeci,

e Kavun — Peynir Turp Otu, Cibes Otu)

e Levrek Marin e sli Patlican Salatasi

CORBALAR
Deniz Bértilceli Damla Sakizli Balik Corbasi

SALATALAR

Roka Salatasi
Mor Sogan, Roka Yapraklari, Cherry Domates, Ezine Beynir Balzamikli Kurutulmus Domates

Sos ve Kavrulmus Ceviz ile

Avokado Salatasi (v)

Mevsim Yesillikleri, Avokado, Sizma Zeytinyagi ve Limon Sos ile



Istanbul Salatasi (v )
Domates, Mor Sogan, Maydanoz, Sumakli Zeytinyagi ve Nar Eksisi Sos ile

ARA SICAKLAR

Saganaki (Vj) Kalamar Tava
Yunan Peyniri, Bal ile Servis Edilir. Tartar Sos ve Limon lle
Tereyagli Karides Ahtapot Izgara
Sarimsak, Pul Biber, ve Tereyagi lle Taze Baharatlar ve Zeytinyagi ile
Subye Yumurtasi Giiveg Linguini Al Nero
Beef Domates, Mor Sogan ,Sarimsak, Slibye Mlrekkepli Linguini
Feslegen Yapraklari Tereyagi ile Fiime Kiraz Domates Sosu ve Karides

Sotelenmis Stibye Yumurtalar

ANA YEMEKLER

Cipura Izgara Somon Izgara

Mevsim Sebzeleri, Tarator Sos ile Mevsim Sebzeleri, Tarator Sos ile

Balik kavurma

Glindn taze balig ile yapilmis, kizarmig
sebzeli ege usulii taze balik kavurma
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4 Cloudy Bay Sauvignon Blanc 4 4 Ricossa Gavi 4 4 Porta Caeli Pacem 4
Premium secim; aromatik ve canli, Cok satan; zarif ve ferah, Sefin tavsiyesi; rafine ve
yemegi dengeler. baligi 6ne gikarir. dengeli, zarif bir deneyim.

Levrek Lokum

Mevsim Sebzeleri, Tarator Sos ile thg Bal’gl 5"?
Mevsim Sebzeleri,
& ¢ O Tarator Sos ile
4 Pascal Jolivet Sancerre 4
Sommelier sec¢imi; canli ve zarif,
dengeli icim.

Deniz Taragi Istakoz stiridye Jumbo Karides
Kg 200 € Kg 255 € Adet 15 € Kg 125 €

TATLILAR

Glivecte Sicak Helva (vj) Kaymakli Ayva Tatlisi
Dondurma ile Kavrulmus Ceviz Ve Kaymakli fle
Cikolatali Lav Kek ( vj ) Mevsim Meyveleri Tabagi

Dondurma ile

SO:

Gluten Yumurta Sut Balk  Kabuklular  YerFistigi Kabuklu Susam Kereviz Soya  Vejeteryan  Vegan  Havug Hardal Aci Sulfit
Laktoz Cerez




VEGAN MENU
Zeytinyagh Enginar Kalbi

Rice Vermicelli, Mevsim Sebzeleri, Mikro Bitkiler ve Thai Sos lle

ARA SICAK
Sebzeli Spagetti

Spagetti makarna, Kabak, Havug, Patlican, Mantar ve Zeytinyagi Sarmsak Sosu lle

ANA YEMEK
Karnabahar Steak

Crumble Harci, Kerevizli Patates Piresi ve Mirdiim Erik Chutney ile

TATLI

Bal Kabagi Cup
Tahin, Bal Kabagi ve Vegan Krema lle Servis Edilir

5o,

COCUK MENUSU

lzgara Kéfte

Tavuk Izgara

Spagetti Bolonez

Spagetti Napoliten

Patates Tava

SO:

Gluten Yumurta Sut Balik Kabuklular Yer Fistigi Kabuklu Susam Kereviz Soya  Vejeteryan  Vegan Havug Hardal Aci Sulfit
Laktoz Cerez




