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“LA SOFA’YA HOS GELDINiz”

“Atesten gelen lezzet” mottosuyla, 1zgaranin en sevilenlerini sizlerle bulusturuyoruz.
Taze, yerel ve en kaliteli trtinlerle sekillendirdigimiz meniimizde sizlere unutulmaz
bir gastronomi deneyimi yasatacak seckin lezzetlerden bir secki sunduk.

Masada Tadimlik Mezeler

Balon Lavas, Ezine Peyniri, (VJ)
Ceviz, Tereyagi , Favali Enginar, Soslu Ezme, Mastave, Cive, Mamzana, Hibes, Haydari

DOLMA TABAGI

Sogan Dolmasi, Cigcek Dolmasi, incir Dolmasi

[talya'nin Kuzeybatisinda, Ozellikle de Piemonte Bélgesinde Ortaya Cikmistir.
Ayva Yapragindan Uziim Yapragina Kadar Cesitli Malzemeler Kullanilarak
Her Cesit Dolma 15.Yy'dan Giiniimiize Osmanli Mutfaginin En Onemli Yemeklerinde Sayilmaktadir.
Bu Konuda Uzmanlasmis Kisilere “Dolmaci " Denirdi.

CORBA
GULUKLU CORBASI

Tavuk Eti Mini Kofteler ve Naneli Tereyagdi ile

Alanya Yéresel Yemeklerinin Gézde Corbalarindan Olan Giiliiklii Corbasi Geleneksel Olarak Yapilan
Diigiin Yemeklerinde Davetlerde Siklikla Tercih Edilmektedir. Cografi isaretli Bir Uriindir.

KIRLANGIC CORBAS|
Bugday ve Bahce Sebzeleriyle

Bu Corba 1764 Yilinda Sultanlarin Mutfaginin En Glzel En Gézde Corbalarindan Biriydi.

ARA SICAKLAR
ANTEP USULU iCLI KOFTE

Yogurt Sos ile




MIHRAB BOREGI

Peynirli Sarma Borek

Mihrap Béregi Adini Bir Caminin Mihrabini Andiran Zarif Sekli ve ince Isciliginden Alir Mihrap

Béregi Sabir ve Emegin Birlesiminden Dogmus Bir Anadolu Lezzetidir

EDIRNE CIGER TAVA

Sumakli Sogan ve Maydanoz ile

KUZU ETLI SICAK HUMUS
Sicak Humus Uzerinde Sogan Suyu Ve Kekik ile Marine Edilmis Kuzu Eti Parcalar ve Kizarmis Dolmalik Fistik ile

Tiirkiye, Ermenistan, Kibris ve Yunanistan Gibi Ulkelerde De Geleneksel Bir Yemek Olarak Yapilip Tiiketilir. Tirkiye'de
Ise Hatay ve Mersin Yéresinde Yapilmaktadir. Son Yillarda Avrupa Ve Amerika'da Oldukga Popiiler Bir Uriin Olmustur.

VISNELI, ETLI YAPRAK SARMASI

Visne ile Lezzetlendirilmis Etli Yaprak Dolmasi ve Tepsi Yogurdu ile

Visneli Etli Yaprak Sarma Osmanli Mutfak ve Tiirk Mutfaginin Vazgecilmez Lezzetlerindendlir. Visnenin Hafif
Eksi Tadi Pirincin Yumusak Dokusu Suyla Dengelenirken Ortaya Hem Tatli Hem Eksi Bir Lezzet Armonisi Cikar

BAFRA PIDESI
Roka ile

Bafra Pidesi 2005 Yilinda Tirk Patent ve Marka Kurumunca Patentini Almis Ve Samsun'un Tescilli

Urdnleri Arasina Girmistir.

FINDIK LAHMACUN

Maydanoz ile

Ortadogu’da, Lahmacun ile Birebir Ayni Olmamakla Birlikte, “Lahm Bi Ajin” veya “Sfiha” Olarak
da Bilinen Bu Lezzet, Degisik Bigimlerde ve Degisik Malzeme Bilesimleriyle Yapilmaktadir.

SALATALAR

TABLACI SALATASI (V)
Domates, Maydanoz, Pul Biber, Mor Sogan,Suman,Nar Eksisi Zeytin Yagi ile

Incecik Dogranmis Domates Sogan Maydanoz Sumakla Hazirlanan Bu Salata Limon ve Zeytinyag ile
Tatlandirlir Ozellikle Kebabgi Ustalarin Tablalarda Hizla Hazirladigi icin ** Tablaci * Adini Almistir.

Gluten Yumurta Sut Balik Kabuklu Susam Hardal Kereviz  Yer Fistigi Sulfit Vejeteryan ~ Aci Havug  Kabuklular
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MAS FASULYELI AVAKADO SALATASI (V)

Taze Baharatlar, Domates, Renkli Yapraklar, Sirkeli Tahin Sos ile
Mas Fasulyesi Posa Bakimindan Zengin Bir Besindir. Bu Nedenle Kolesterolii Diisiirme Ozelligi Bulunur
Avokado Ise Kalp Damar Sagligini Dengeler Depresif Etkileri Azaltir

o
PIMPIRIN SALATASI

Semiz Otu,Taze Sogan,Kiraz Domates ve Sarimsakli Yogurt Sosu Esliginde
Kilo Kaybina Yardimci Olur Ve Kalp Sagligi igin Faydali Oldugu Bilinmektedir.

00

ANA YEMEKLER
SEHZADE LOKUMU

Dana Bonfilesi, Stizme Yogurt, Domates Sosu, Kitir Patatesler ve Tereyagi ile
Osmanli mutfagindan ilham alan, zarif ve doyurucu bonfile; sehzade sofralarina yakisan gésterigli bir lezzet.
Ozel davetlerin unutulmaz ana yemegi.
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: 4 Porta Caeli Ament 4
Imza eslesme; zarif tanenlerle dengeli uyum.

ADANA KEBAP

Izgara Sebzeler ve Sumakli Sogdan ile
Gégebe Kiiltiirlerin Ates Uzerinde Et Pisirme Gelenegi, Adana Kebap'in Dogusunda Onemli Bir Rol Oynamistir.
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Sefin tavsiyesi; canli meyve ve dengeli tanenlerle giicli uyum.

YOGURT BEYTi SARMA

Konkase Domates Sos ve Sarimsakli Yogurt ile
Beyti ismi 1945 De Acilan Beyti Restorandan Gelmektedir. Osmanli Saray Mutfagindan
Gunilmtuze Uzanan Bir Tarif Olarak Kabul Edlilir,

004

KUZzU SIRTI SIS

lzgarada Pisirilmis Kuzu Eti, Sarimsakli Pilavi ve Sebzeler ile
““Sarimsakli Pilav” Akdeniz Mutfaklarinda Kéklii Gegmise Sahip Aromatik Ve Lezzetli Bir Pilavdir. Ozellikle
Kirsal Bélgelerde Dogal Ve Basit Malzemelerle Hazirlanan Saglikli Bir Yiyecektir.
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imza eslesme; yogun gévde ve baharatla giiglii uyum.

DENiZ LEVREGI KULBASTI

Hatay Kirma Zeytin ve Ilik Domates Sotesi ile
1896-1915 Yillari Arasinda Merzifon Anadolu Koleji'nde Ascilik Yapan Bogos Piranyan 1914'te Yazdigi Asginin
Kitabi Adli Kitabinda Yemek Pisirmenin Sadece Pratik Veya Teknik Bir Ustalik Degil Ayni Zamanda Asginin
Fikirlerinin, Kiltdrinitn Hatta Nefesinin Yansimasi Oldugunu Séyler.

000

PILIC PIRZOLA KULBASTI

Tavuk Pirzola, Izgara Domates, lzgara Biber Ve Sumakli Sogan ile
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TATLILAR
KUNEFE

Kaymakli Dondurma ile

ilk Olarak Peynirli Tatlilarin Yapildigi Halep ve Sam Bdlgelerinde Ortaya Ciktigi Diisiinilmektedir.
Tiirkiye'de ise Hatay, Gaziantep ve Giineydogu Anadolu illerinde Farkli Yorumlariyla Unlii Bir Tathmizdr.

KABAK TATLISI

Kaymak, Tahin ve Ceviz ile

Antalya’nin Geleneksel Vazgecilmez Lezzetlerindendir.

ALACATI MUHALLEBISI
Krokant Findik ile

Alagatinin Sakin ve Dogal Yasam Tarzini Yansitan Bu Tatl Hem Modern Lezzetlere hem de
Geleneksel Lezzetlere Diiskiinler icin ideal Bir Secenektir. Genellikle Yaz Aylarinda Serinletici Bir
Tatli Olarak Tercih Edilse de Her Mevsim Sofralari Susler.

VEGAN MENU
ZEYTINYAGLI ENGINAR KALBI

Kirmizi Pancar ve Mikro Bitkiler ile

ARA SICAK
SEBZELI SPAGHETTI

Spaghetti Makarna, Kabak, Havug, Patlican, Mantar ve Zeytinyagdi Sarimsak Sosu ile

ANA YEMEK
KARNABAHAR STEAK

Crumble Harci, Kerevizli Patates Puresi ve Mirdim Erik Chutney ile

TATLILAR
BALKABAGI CUP

Tahin, Balkabagi ve Vegan Krema ile Servis Edilir

COCUK MENUSU

IZGARA KOFTE TAVUK IZGARA
SPAGETTI BOLONEZ PATATES TAVA SPAGETTI NAPOLITEN
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